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*DIRECCION DE NOTIFICACION [KR 24 16 71 |
*DEPARTAMENTO [ ARAUCA ] *MUNICIPIO | ARAUCA |
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OTRO Especifique:

EVALUACION

Aceptable (A)

Marque con una X cuando el establecimiento cumple Ia totalidad de los requisitos descritos en el instructivo
para el aspecto a evaluar

Aceptable con Requerimiento (AR)

Marque con una X cuando el establecimiento cumple parcialmente los requisitos descritos en el instructivo
para el aspecto a evaluar

Inaceptable (l)

Marque con una X cuando el establecimiento no cumple ninguno de los requisitos descritos en el instructivo
para el aspecto a evaluar

No Aplica (NA)

Marque con una X la casilla "NA" en caso que el aspecto a verificar no se realice por parte del
establecimiento y calificar como Aceptable (A). Justificar la razén del no aplica en el espacio de hallazgos.

Critico (C)

Marque con una X la casilla 'C' cuando el incumplimiento del aspecto a verificar afecte la inocuidad de Tos
alimentos y deba aplicar Medida Sanitaria de Seguridad que impida que el establecimiento continue
ejerciendo sus labores




I. CONDICIONES SANITARIAS DE INSTALACIONES Y PROCESO

EDIFICACION E INSTALACIONES

A

AR

HALLAZGOS

1.

i

Localizacion'y disefio.

(Ley 9/1979, Articulo 168, 262, Resolucién
3009/2010, Articulo 67 Numeral 1, 2, 10.
Resolucién 240/2013, Articulo 130:
Numeraies 1, 2, 10. Resolucién 242/2013,
Artlculo 55: Numerales 1, 2, 10.)

0

El establecimiento no cuenta con flujo y contraflujo del personal y la materia
prima.

1.2

Condiciones de pisos y paredes.
(Decreto 1500/2007, Articulo 26: Numeral
1.1.1. Resolucién 3009/2010, Articulo 67:
Numerales 4, 5, 11.2. Resolucién 240/2013,
Articulo 130: Numerales 4, 5, 11.2,
Resolucién 242/2013, Articulo 55: Numerales
4,5 11.2)

4]

0

Se evidenci6 que las uniones entre pisos y paredes no son redondeadas en
el area de ventas. El piso se encuentra deteriorado (baldosas partidas con
porosidad) en el area de desposte y exhibicion y venta. Las paredes del
area de venta se encuentran en material no sanitario (porosas, no lavable).

1.3

Techos, iluminacién y ventilacion.
(Decreto 1500/2007, Articulo 26: Numeral
1.1.1. Resolucién 3009/2010, Articulo 67:
Numeraies 3, 6, 7, 8, 9, 13, 14. Resolucién
240/2013, Articulo 130: Numerales 3, 6, 7, 8,
9, 13, 14. Resolucién 242/2013, Articulo 55:
Numerales 3, 6,7, 8,9, 13, 14.)

it

N

Se evidenci6 ausencia de lampara en techo en area de desposte sin ningun

tipo de proteccion contra plagas.

1.4

Instalaciones sanitarias.

(Resolucién 3009/2010, Articulo 67:
Numeraies 15, 16, 17, 18, 19. Resolucidn
240/2013, Articulo 130: Numerales 15, 16,
17, 18, 19. Resolucién 242/2013, Articulo 55:
Numerales 15, 16, 17, 18, 19.)

No cuentan con instalacion sanitaria.

1.5

Programa de Mantenimiento de
Instalaciones.

(Decreto 1500/2007, Articulo 26, Numeral
1.2.1)

CALIFICACION DEL BLOQUE

La calificacién del bloque corresponde al 10% del total del acta

EQUIPOS Y UTENSILIOS

HALLAZGOS

2.

N

Condiciones de equipos y utensilios.
(Decreto 1500/2007, Articulo 26: Numeral
1.1.1. Resoiucién 3009/2010, Articulo 67:
Numerales 22, 23 y 24. Resolucidn 683 de
2012. Resolucién 4142 de 2012. Resolucién
4143 de 2012. Resolucién 240/13 Articulo
130: Numerales 22, 23 y 24. Resolucién 242
/2013: Articulo 22: Numeral 2.1, 3.2; Articulo
55: Numerales 22, 23, 24, 32, 33. Resolucién
835 de 2013.)

.

Fud
L&

0

2,5

Se evidenci6 utensilio en material no sanitaria (toalla de tela).

2.

N

Condiciones de los equipos de
conservacion.

(Decreto 1500/2007, Articulo 36: Numeral 4.
Resolucion 300972010, Articulo 17 Numeral
3.3.2.1 Literal e; Articulo 66, Numerai 6, 7;
Articulo 67: Numerales 25,26,27. Resolicién
24072013, Articulo 129: Numeraies 1, 6, 7,
Articulo 130: Numerales 25, 26, 27.
Resolucién 242/2013, Articulo 24: Numerales
1.5, 2.1, Articulo 54: Numerales 7, 8; Articulo
55: Numerales 25, 26, 27)

Equipos de refrigeracion con presencia de oxido y desprendimiento de
pintura.

2.

w

Programa de Mantenimiento de
Equipos y Utensilios.

(Decreto 1500/2007, Articulo 26, Numeral
1.2.1)

o
o

o
(¢,

No cuentan con registros que soporten el programa de mantenimiento de
equipos y utensilios.

CALIFICACION DEL BLOQUE

(0]

La calificacién del bloque corresponde al 12% del total del acta

PERSONAL MANIPULADOR DE
ALIMENTOS

HALLAZGOS

3.

N

Estado de salud (signos/lesiones).
(Decreto 1500/2007, Articulo 26, Numeral
1.1.13. Resolucidén 3009/2010, Articulo 15:
Numeral 1, 3.16; Articulo 67: Numeral 21.2.
Resolucién 240/2013, Articulo 14: Numeral
1; Articulo 15; Articulo 17: Numerai 16;
Articulo 130: Numeral 21.2. Resoiucién
242/2013, Articulo 13: Numeral 1; Articulo
14, Articulo 16: Numeral 16; Articulo 55:
Numeral 21.2. )

3.2

Reconocimiento médico.

(Resolucién 3009/2010, Articulo 15:
Numerales 1; Articulo 67: Numeral 21.2.
Decreto 1500/2007, Articulo 26: Numeral
1.1.13. Resolucién 240/2013, Articulo 14:
Numeral 1; Articulo 15. Resolucién 242/2013,
Articulo 13: Numeral 1; Articulo 14)

Low

Trabajadores no cuentan con reconocimiento médico que acredite su
aptitud como manipuladores de alimentos.




3.3

‘ Practicas higiénicas.

(Resolucién 3009/2010, Articulo 15:
Numerales 3.1, 3.6, 3.7, 3.8, 3,11, 3.12, 3.14,
3.15. 3.17, 3.19; Articulo 67: Numeral 21.
Resolucion 240/2013, Articulo 14: Numeral
3: Articulo 17: Numerales 1, 6, 7, 8, 11, 12,
14, 15, 16, 17, 19; Articulo 130, Numeral
21.2. Resolucién 242/2013, Articulo 13:
Numeral 3; Articulo 16: Numerales 1, 6, 7, 8,
11,12, 14, 15,17, 19)

[

3.4

Dotacion personal.

(Resolucion 3009/2010, Articulo 15:
Numerales 3.2, 3.3, 3.10, 3.13, 3.18, 3.20.
Resolucidén 240/2013, Articulo 17: Numerales
2,3,10, 13, 18, 20. Resolucidn 242/2013,
Articulo 16: Numerales 2, 3, 10, 13, 18, 20)

&

oy

Personal con zapatos en tela y delantal en mal estado.

35

Educacién y Capacitacion.

(Resolucién 3009/2010, Articulo 67: Numeral
21.3; Articulo 69: Numerales 1, 2, 3, 6.
Resolucidn 240/2013, Articulo 14: Numeral 2;
Articulo 132: Numerales: 1, 2, 4. Resolucidn
242/2013, Articulo 13: Numeral 2; Articulo 57:
Numerales 1, 2, 4)

S

1,5

Un trabajador no cuenta con capacitacion en manipulacion de alimentos.

CALIFICACION DEL BLOQUE

16

La calificacién del bloque corresponde al 22% del total del acta

REQUISITOS HIGIENICOS

AR

HALLAZGOS

4.

—_

Recepcién de materia prima.

(Ley 09 de 1979 Articulo 345. Decreto 1500
de 2007, Articulo 31: Numeral 4.2.2; Articulo
36, Numeral 1, 3; Articulo 41. Resolucién
2009026594 de 2009 (en las especies que
aplique). Resolucién 3009/2010, Articulo 686:
Numeral 3; Articulo 67: Numerales 28, 29.
Resolucidn 240/2013, Articulo 129: Numeral
3; Articulo 130; Numerales 28, 29.
Resolucidn 242/2013, Articulo 54; Numeral 4,
Articulo 55. Numerales 28, 29)

No cuenta con registros de recepcién de materia prima.

4.2

Trazabilidad

(Decreto 1500/2007, Articulo 26: Numerales
1.2.2; Articulo 36: Numeral 5. Resolucién
242/2013, Articulo 22: Numeral 3.3; Articulo
55: Numeral 32.)

4.3

Empaque y etiquetado

(Resolucién 402 de 2002. Decreto 1500 de
2007 Articulo 14, Numeral 1, 2, 3; Articulo 42,
Numeral 1, 5, 6, 7, 8, 9. Resolucién 5109 de
2005,

Resoluciones 883, 4142, 4143 de 2012y 834
de 2013. Resolucién 3009/2010 Articulo 67
Numeral: 32. Resolucién 222/1990 Articulo 3.
Resolucion 240/2013 Articulo 130: Numeral
32; Resolucién 242 /2013 Articulo 55:
numeral 31)

NA

4.4

Manejo de temperaturas.

(Ley 8 de 1979, Art. 425. Decreto 1500/2007
Articulo 8, Paragrafo 1. Decreto 2270 de
2012 Articulo 5. Resolucion 300872010
Articulo 17: Numeral 8.3.2.2, Literal b
Numeral 3.3.2.3, Literai a, Articulo 66

Resolucién 240 de 2013 Articuio 128
numeral: 2, 4; Articulo 130: Numeral 27,
Resolucidon 242/2013. Arficulo 22 Numeral
2.2, 3.1, Articulo:54: Numerales 3, 5, Articule
55 Numerales: 27, 32)

No cuenta con termémetro, ni registros de temperatura de ingreso del

\Numeral: 2.1, 2.2, 6; Articulo 67 Numeral: 27.

producto. Y se observa almacenamiento de carne en descomposicion en
unos de los equipos de conservacion y congelacion.

4.5

Condiciones de almacenamiento.
(Resolucién 3009/2010, Articulo 17: Numeral
3.3.2.2, Literal a, ¢, d, e; Numeral 3.3.2.3,
Literal j. Articulo 67: Numeral 31, 32.
Resolucién 240/ 2013 Artlculo 129;
Numerales 1, 7: Articulo 130; Numeral 30,
31; Resolticién 242/2013, Articulo 22:
Numeral 2.3; Articulo 54: Numeral 2; Artfculo
55: Numeral 30, 32, 36)

oy

CALIFICACION DEL BLOQUE

11

La calificacion del blogue corresponde al 24% del total del acta




SANEAMIENTO

HALLAZGOS

5.

—_

Suministro y calidad de agua potable.
(Decreto 1500/2007, Articulo 26: Numerales
1.1.11.1,1.1.11.2, 1.1.11.3. Decreto 1575 de
2007, Artlculo 10: Numeral 2. Resolucién
21156/2007, Articulo 9. Resolucién
300972010, Articulo 67: Numeral 3. ~
Resolucion 240/2013, Articulo 130: Numeral
3. Resolucidn 242/2013, Articulo 55:
Numeral 3)

52

Residuos liquidos.

(Decreto 1500/2007, Articulo 26: Numeral
1.1.9. Resolucién 3009/2010, Articulo 67:
Numerai 20. Resolucién 240/2013, Articulo
130: Numeral 20. Resoiucién 242/2013,
Anrticulo 22: Numeral 2,4, Articulo 55:
Numeral 20, 32)

Lad
sl
[

o

53

Residuos sélidos.

(Decreto 1500/2007, Articulo 26: Numeral
1.1.9. Resolucién 3008/2010, Articulo 67:
Numeral 20. Resolucién 240/2013, Articulo
130: Numeral 20. Resolucion 242/2013,
Artieulo 55: Numeral 20)

!
w

o
B

visceras en descomposicion.

Recipiente de residuos sélidos sin tapa y con almacenamiento de carne y

54

Control integral de plagas.
(Decreto 1500/2007, Articulo 26: Numeral
1.1.8)

55

LIMpleza y desintecclon ae areas,
equipos y utensilios.

(Decreto 1500/2007, Articulo 26, Numeral
1.1.12

Resolucién 3009/2010, Articulo67: Numeral
12. Resolucién 240/2013, Articulo 130:
Numeral 12. Resollcién 242/2013, Articulo
558 Niimerales 12 38}

a 2

&

Deficiencia en limpieza y desinfeccion en todas las areas y equipos de
conservacion, y cuentan con una poceta de aseo, y se observa un area —
como almacenamiento de elementos ajenos al area de desposte.

56

Soportes documentales.
(Decreto 1500/2007, Articulo 26, Numerales
1.1.8,1.1.9, 1.1.11)

L)

saneamiento.

El establecimiento no cuenta con los registros actualizados del plan de

CALIFICACION DEL BLOQUE

La calificacion del bioque corresponde al 28% del total del acta

ACTIVIDADES SECUNDARIAS

HALLAZGOS

6.

—_

Condiciones del area de desposte o
seccion de desprese.

(Decreto 1500 de 2007: Articulo 8, Parégrafo
1, Resolucién 240 de 2013: Articulo 130,
Numerales 1y 2; Resolucion 3753 de 2013:
Nota Instructivo Anexo; Resolucién
242/2013, Articulo 22, Articulo 55: Numeral
32)

encuentra en funcionamiento.

Se evidencié ventilador en el area, el aire acondicionado no se

NA| C

CALIFICACION DEL BLOQUE

La calificacion del blogie corresponde al 4% del total del acta

. CONCEPTO SANITARIO

% DE CUMPLIMIENTO CONCEPTO. ssieccione cor uns equis {X) el soncepto

sanitario a emi

itir

NIVEL DE CUMPLIMIENTO _ |ER Caso que uno o mas de los aspecios a evaluar

sea identificado como critico y calificado como

FAVORABLE 90-100%

Inaceptable (I), independiente del porcentaje de

55 y 5 0/0 FAVORABLE CON REQUERIMIENTOS 60 - 89,9%

cumplimiento obtenido, el CONCEPTO SANITARIO
a emitir sera DESFAVORABLE y se procedera a

X

DESFAVORABLE <59,9%

aplicar la MEDIDA SANITARIA DE SEGURIDAD
respectiva.

lIl. RELACION DE LAS MUESTRAS TOMADAS EN EL ESTABLECIMIENTO

NUMERO TOTAL DE MUESTRAS TOMADAS

NUMERO DEL ACTA DE TOMA DE MUESTRAS

IV. REQUERIMIENTOS SANITARIOS

Se debe ajustar el establecimiento a la normatividad sanitaria vigente corrigiendo los hallazgos registrados en la presente acta.

V. APUCA‘QI@N DE MEDIDA SANITARIA DE SEGURIDAD

Si X NO Cual: CLAUSURA TEMPORAL TOTAL

Vi. OBSERVACIONES

|Por parte de la auté‘ridad sanitaria;

|Por parte del establecimiento:




VIl. NOTIFICACION DEL ACTA

abril del afio 2023 en la Ciudad de Arauca.

Para constancia previa lectura y ratificacion del contenido de la presente acta firman los funcionarios y personas que intervinieron en la visita, hoy 4 del mes de

De la presente acta se deja copia en poder del interesado, representante legal, responsable del establecimiento o quien atendio la visita.

NOTA: El acta debe ser notificada dentro de un plazo no mayor de cinco (5) dias contados a partir de la realizacion de la visita.

£

POR PARTE DE LOS FUNCIONARIOS QUE REA{.izA}q LA VISITA

FIRMA:

oxona Jao'mes

NOMBRE: Roxana Jaimes Jimenez

i

CEDULA: 1.116.802.995

. Lili trillon
CEDULA: 68.29 W \

CARGO: Tecnico de Alimentos

CARGO: Profedional de Apglo

INSTITUCION: Unidad Administrativa Especial de Salud de Arauca

INSTITUCION: Unidad Administrativa Especial de Salud de Arauca

//\ ) ™
FIRMA: %
NOMBRE: o us Herrera Losada

CEDULA: 17.5371.666

CEDULA® 14234.057 )

CARGO: Tecni/o de Saneamiento ambiental

CA%: Tecnico del area de la salud

INSTITUCION: Unidad Administrativa Especial de Salud de Arauca

INSTITUCION: Unidad Administrativa Especial de Salud de Arauca

POR PARTE DEL ESTABLECIMIENTO

FIRMA; FIRMA:
NOMBRE: Oneifer Dilfredo Hernandez Mora NOMBRE:
CEDULA: 6.693.787 CEDULA:
CARGO: Administrador CARGO:

st
20/759 L







Gobernacion de Arauca
Unidad Administrativa Especial de Salud de Arauca
NIT 900.034.608 - 9

CODIGO: FR-ALI-014

ACTA DE APLICACION DE MEDIDA SANITARIA DE SEGURIDAD N° 8 v 01/15-09-2020

APLICACION DE MEDIDA SANITARIA DE SEGURIDAD
A EXPENDIOS DE CARNE Y/O PRODUCTOS CARNICOS COMESTIBLES

En Arauca a los 04 dias del mes de_abril del afio 2.023, se hizo presente el técnico de la Unidad Administrativa
Especial de Salud de Arauca, identificado como abajo aparece, en el establecimiento de expendio de carne y/o
productos camicos comestibles CARNICERIA & CHARCUTERIA LA SELECTA, con Nit. 700249932-9 cuyo
Representante Legal es DOUGLAS ORLANDO HERRERA MORA, identificado con cedula extranjero No.
20163591 ubicado en la Carrera 24 No. 16 — 71 del barrio La Esperanza del municipio de Arauca, con el fin de
realizar visita de vigilancia sanitaria.

La visita fue atendida por el sefior ONEIFER DILFREDO HERNANDEZ identificado con c.c. N° 6.693.787 en
calidad de Administrador.

Acta de Inspeccion, Vigilancia y Control (IVC) No. 326 de fecha 04 de abril del 2.023.

OBJETIVOS:

Realizar visita de vigilancia para verificar el cumplimiento de las condiciones sanitarias y las condiciones
generales y de funcionamiento sefialadas en los reglamentos técnicos.

DESCRIPCION FiSICA DEL ESTABLECIMIENTO:

El establecimiento de expendio de cames cuenta con equipos de almacenamiento de materia prima € insumos:
2 equipo de conservacion, 1 equipo de congelacion, mesa en acero inoxidable, efc....

SITUACION SANITARIA ENCONTRADA:

En desarrollo de |a visita se observaron los siguientes hallazgos:

> El establecimiento no cuenta con flujo y contraflujo del personal y la materia prima.

> Se evidencio que las uniones entre pisos y paredes no son redondeadas en el area de ventas. El piso se
encuentra deteriorado (baldosas partidas con porosidad) en el area de desposte y exhibicion y venta. Las
paredes del area de venta se encuentran en material no sanitario (porosas, no lavable).

Se evidencié ausencia de lampara en techo en &rea de desposte sin ningln tipo de proteccion contra
plagas.

No cuentan con instalacion sanitaria.

Se evidencio utensilio en material no sanitaria (toalla de tela).

Equipos de refrigeracion con presencia de oxido y desprendimiento de pintura.

No cuentan con registros que soporten el programa de mantenimiento de equipos y utensilios.
Trabajadores no cuentan con reconocimiento médico que acredite su aptitud como manipuladores de
alimentos.

Personal con zapatos en tela y delantal en mal estado.

Un trabajador no cuenta con capacitacion en manipulacion de alimentos.

No cuenta con registros de recepcion de materia prima.

No cuenta con termometro, ni registros de temperatura de ingreso del producto. Y se observa
almacenamiento de came en descomposicion en unos de los equipos de conservacion y congelacion.
Recipiente de residuos solidos sin tapa y con almacenamiento de carne y visceras en descomposicion.
Deficiencia en limpieza y desinfeccion en todas las areas y equipos de conservacion y cuentan con una
poceta de aseo, y se observa un area como almacenamiento de elementos ajenos al area de desposte.
El establecimiento no cuenta con los registros actualizados del plan de saneamiento.

Se evidencio ventilador en el &rea, el aire acondicionado no se encuentra en funcionamiento.

VVVVY 'V
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Gobernacion de Arauca
Unidad Administrativa Especial de Salud de Arauca
NIT 900.034.608 - 9

CODIGO: FR-ALI-014

ACTA DE APLICACION DE MEDIDA SANITARIA DE SEGURIDAD N° 8 V 01/ 15-09-2020
¢,Se hace toma de muestras? S No X N° de Acta
¢, Constancia de contra muestras? Si No X
A cargo de , en calidad de
VISTOS:

Teniendo en cuenta la descripcion de los hechos citados y la situacion encontrada, se establece la
obligatoriedad de tomar una decision sanitaria, en aras de salvaguardar la salud publica.

CONSIDERANDOS:

Que el articulo 78 de la constitucion politica de Colombia, determina que la ley regulara el control de calidad de
bienes y servicios ofrecidos o prestados a la comunidad, asi como la informacion que debe suministrarse al
publico en su comercializacion, de tal forma que seran responsables, de acuerdo con la ley, quienes, en la
produccion y comercializacion de bienes y servicios, atenten contra la salud, la seguridad y el adecuado
aprovisionamiento a consumidores y usuarios.

Que laLey 715 de 2001, en su articulo 44.3.3.1, determina que le corresponde a los Municipios vigilar y controlar
en su jurisdiccion, la calidad, produccion, comercializacion y distribucion de alimentos para consumo humano,
con prioridad en los de alto riesgo epidemiolégico.

Que el articulo 43.3.8. de la Ley 715 de 2001 le asigna competencias a los departamentos para Ejecutar las
acciones de inspeccion, vigilancia y control de los factores de riesgo del ambiente que afectan la salud humana,
y de control de vectores y zoonosis de competencia del sector salud, en coordinacion con las autoridades
ambientales, en los corregimientos departamentales y en los municipios de categorias 4a., 5a. y 6a. de su
jurisdiccion.

Que el articulo 60 del Decreto 1500 de 2007 determina las competencias de acuerdo con el tipo de
establecimiento, la inspeccion vigilancia y control de la siguiente forma:

En los establecimientos dedicados al almacenamiento o expendio de carne, productos carnicos comestibles y
derivados carnicos se deberan efectuar minimo, cuatro (4) visitas anuales, en las cuales se evaluaré de forma
integral las condiciones sanitarias y buenas précticas de manufactura y estara bajo la responsabilidad de la
entidad territorial de salud.

Que la Unidad Administrativa Especial de Salud de Arauca fue creada mediante Decreto 333 de julio 18 de
2005 y le corresponde dirigir, coordinar y vigilar el sector salud y el sistema general de seguridad social en salud
en el departamento de Arauca.

Que el articulo 33 de la Resolucion 1229 de 2013 establece que las medidas sanitarias aplicables al modelo de
inspeccion, vigilancia y control sanitario seran las establecidas en la Ley 09 de 1979, el Decreto 3518 de 2008,
el Decreto 1500 de 2007 y las normas que las modifiquen, adicionen o sustituyan.

Que, para esta visita de inspeccion, vigilancia y control, se ha delegado al funcionario ptiblico Diego Alexander
Avila de la Unidad Administrativa Especial de Salud de Arauca, pudiendo ser acompaiiados por el contratista
(profesional o técnico) Roxana Jaimes Jiménez, Nelson Jesus Herrera Losada, Liliana Yaneth Castro.

Que en cumplimiento al objeto contractual desarrollan y apoyan las actividades de inspeccién, vigilancia y
control de la Unidad Administrativa Especial de Salud de Arauca se evidencio lo siguiente:
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Trabajadores no cuentan con reconocimiento médico que acredite su aptitud como manipuladores de alimentos,
incumpliendo lo dispuesto en la Resolucion 3009/2010, Articulo 15 Numeral 1; Articulo 67 Numeral 21.2;
Decreto 1500/2007, Articulo 26 Numeral 1.1.13.

No cuenta con termémetro, ni registros de temperatura de ingreso del producto y se observa almacenamiento
de carne en descomposicion en unos de los equipos de conservacion y congelacion, incumpliendo lo dispuesto
en el Decreto 1500 de 2007 Articulo 8; Articulo 17: Numeral 3.3.2.2, Literal b; Articulo 66 Numeral: 2; Decreto
2270 de 2012 Articulo 5.

Deficiencia en limpieza y desinfeccion en todas las areas y equipos de conservacion y congelacion y cuentan
con una poceta de aseo, y se observa un area como almacenamiento de elementos ajenos al area de desposte,
incumpliendo lo dispuesto en el Decreto 1500/2007, Articulo 26, Numeral 1.1.12.

Se evidencié ventilador en el area, el aire acondicionado no se encuentra en funcionamiento, incumpliendo lo
dispuesto Decreto 1500 de 2007: Articulo 8, Paragrafo 1.

Que el incumplimiento de las disposiciones mencionadas representa factores de alto riesqo para la salud
publica, para lo cual, se hace necesario dar aplicacién de medida sanitaria de seqguridad consistente en
CLAUSURA TEMPORAL TOTAL, Por Incumplimiento de las disposiciones establecidas en la Ley 9 de 1979;
Resolucion 3009/2010, Articulo 15 Numeral 1; Articulo 67 Numeral 21.2; Decreto 1500/2007, Articulo 8; Articulo
17 Numeral 3.3.2.2, Literal b; Articulo 26 Numeral 1.1.12, 1.1.13.

Que el articulo 576 de la Ley 09 de 1979 y el articulo 17 y siguientes del Decreto 1.500 de 2007 establecen las
medidas sanitarias de seguridad, procedimientos y sanciones, en caso del incumplimiento de los requisitos
sanitarios y las condiciones generales y de funcionamiento sefialadas en el reglamento técnico.

Que, conforme al acta de inspeccién realizada, se evidencio6 el incumplimiento de las condiciones sanitarias
antes descritas, razon por la cual, se dara aplicacién lo dispuesto en el articulo 17 y siguientes del Decreto
1.500 de 2007

Que, en mérito de lo anterior,

RESUELVE:

PRIMERO. Aplicar la medida sanitaria de seguridad consistente en_CLAUSURA TEMPORAL TOTAL, de
conformidad con lo expuesto en la parte considerativa de esta decision, medida que tendra caracter preventivo,
se aplicara sin perjuicio de las sanciones a que haya lugar y se levantara cuando se compruebe que han
desaparecido las causas que la originaron.

SEGUNDO. Quien incumpla la medida sanitaria de seguridad impuesta sera sancionado conforme a lo
dispuesto en la ley 9 de 1979 y sus decretos reglamentarios.

TERCERO. Contra la presente decision no procede recurso alguno.

CUARTO. Copia integra de este acto se entregara a la persona que atiende la diligencia de visita.
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COMUNIQUESE Y CUMPLASE.

NOTIFICACION

constancia:

En Arauca a los 04 dias del mes de abril del 2.023 notifique el contenido de la presente acta, para su
cumplimiento, al representante legal y/o propietario del establecimiento, quien enterado del contenido firma

P FUNCIONARIO/CONTRATISTA

-

FIRVA: 750Ny :fd.’m@

NOMBRE:BH exander Avila

NOMBRE: Roxana Jaimes Jiménez

CEDU .234.057 de la Calera

CEDULA: 1.116.802.995

CARGO: Técnico del Area de la Salud

DESCRIPCION: Técnico de Alimentos

A~ FUNCIONARIO/CONTRATISTA

FIRMA:

FIRMA: \%007@

NOMBRE: Nefson/Jeslis Herrera Losada

NOMBRE: Liliank Yanéth Castro Castrillon

CEDULA: 17.584/666

CEDULA: 68.292845 \ )

CARGO: Técnicb de Saneamiento Ambiental

DESCRIPCION:Profesional de Apoyo

NOTIFICADO
FIRMA: FIRMA:
NOMBRE: Oneifer Dilfredo Hernandez NOMBRE:
CEDULA: 6.693.787 CEDULA:
CARGO: Administrador DESCRIPCION:
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